
Chemin du Petit-Flon 49

1018 Lausanne

021 512 32 55

Pavement 20

1018 Lausanne

 021 512 34 55

PROPOSITIONS PLAT DU JOUR PLAT "MARAÎCHÈRE"

sur place / à emporter CHF 18.50 / CHF 13.00 CHF 18.50 / CHF 13.00

potage ou entrée CHF 3.00

dessert CHF 3.50

lundi, 2 juin 2025 Sauté de boeuf au sésame (CH) Falafels*

Nouilles au beurre Sauce orientale 

Bettes à tondre étuvées Salade grecque et pois chiche  

Pain pita* grillé

mardi, 3 juin 2025 Cou de porc rôti (CH) Omelette au fines- herbes

Jus lié Salade composée

Gnocchi sautés (Riz, concombre, tomate et maïs)

Demi tomate grillée

PROPOSITION DU CHEF
du lundi au dimanche

mercredi, 4 juin 2025 Tacchino tonnato (FR), poitrine Ravioli* aux champignons, Saltimbocca de porc (CH)

De dinde froide, sauce au thon Infusions aux herbes, épinards Sauce à la sauge

Pommes de terre frites Pignons grillés, sauce crémeuse Gnocchi à la romana

Salade d'asperges vertes Tomate et perles de mozzarella Légumes grillés

sur place / à emporter 

jeudi, 5 juin 2025 Rôti haché de veau (CH) Pizza végétarienne CHF 22.50 / CHF 15.00

Jus au thym (Légumes grillés, mozzarella et 

Pommes de terre mousseline Coulis de tomate)

Rosettes de brocoli Salade de roquette et figue fraîche 

SUGGESTION DE SAISON
du lundi au dimanche

vendredi, 6 juin 2025 Jalousie au saumon (CH) Parmigiana,aubergines Cheeseburger de boeuf (CH)

Et légumes Tomates, ail, mozzarella, basilic et Avec fromage à raclette, oignons,

Sauce à l'oseille Grana Padano, salade de roquette Tomate, iceberg

Blé pourpre pilaff Au vinaigre balsamique, foccacia Buns au sésame et frites

sur place / à emporter 

samedi, 7 juin 2025 Lasagne aux légumes Parmigiana,aubergines CHF 20.50 / CHF 14.00

Houmous et Tomates, ail, mozzarella, basilic et 

Chiffonade de laitue Grana Padano, salade de roquette 

Au vinaigre balsamique, foccacia

dimanche, 8 juin 2025 Ballotine de pintade au thym Parmigiana,aubergines

Et lard (FR) jus lié Tomates, ail, mozzarella, basilic et 

Polenta bramata Grana Padano, salade de roquette 

Haricots verts au beurre Au vinaigre balsamique, foccacia

allergie, intolérance 

à emporter 

tva Tous nos prix s'entendent TVA comprise.

MENUS DE LA SEMAINE

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies 

ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos 

soins - www.labelfaitmaison.ch

Tous nos pains sont fabriqués en Suisse avec des matières premières suisses.

Uniquement du lundi au vendredi, et hors jours fériés.

Commande à faire 24h à l'avance directement auprès du restaurant (vendredi pour lundi).

Retrait de la commande entre 10h30 - 11h30, à l'entrée du restaurant.


